Fornos

Multifincdes com #umbolopara

eOm. 14 26 de julho _ Dia dOS AV(’)S

«Bolo de Ananas»

Preparacao Ingredientes (6-8 doses)

1. Unte e forre uma forma de 28 cm com papel vegetal. . 250 g de manteiga, amolecida

2. Derreta 50g de manteiga, adicione o aglcar amarelo e distribua homogeneamente pela base
da forma. Disponha as fatias de ananas por cima com uma cereja cristalizada em cada buraco.

3. Coloque a farinha numa tigela grande com a restante manteiga, o acucar branco e os ovos e
bata até ficar uma massa fofa. Cuidadosamente espalhe a massa homogeneamente sobre as
rodelas de ananas.

4. Coza o bolo de anands no nivel 2 do Forno AEG PlusSteam a 1602C, usando a funcao «Turbo )
Plus» com o bot3o "PlusSteam" ativo e 150ml de dgua na cavidade do forno. - 3 ovos, levemente batidos
Deixe cozinhar durante 35 minutos, ou até estar dourado e o palito sair seco.

5. Corte em fatias e sirva com natas.

. 50 g aclcar amarelo

. 7 rodelas de ananas em lata, escorridas
. 7 cerejas cristalizadas

. 200 g de farinha com fermento

. 200 g de acglcar branco

Utilizacao da fung¢ao vapor «PlusSteam»
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Deitar agua na cavidade Selecionar a temperatura Ativar a fungdo «Turbo Plus» e premir o botdo «PlusSteam» Introduzir a massa no forno
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