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RECEITA ’3/

BROA AZEITONADA

PARA 4 PESSOA

‘AWM{—Q,s 1 kg de farinha de milho branca
400 g de farinha de centeio
—> g

120 g de levedura

20 ml de azeite

400 g de azeitona preta (descarocada)
11t de dgua

1 unidade de queijo de Azeitao

Q.B.de orégaos

Q.B.de sal

Q.B.de pimenta

1. Numa tijela, colocar a farinha de milho branco
com o sal, verter a dgua a ferver e mexer com
uma colher de pau até obter uma massa
consistente. Adicione a farinha de centeio,

a levedura e a azeitona.

2. Molde as broas em formato redondo, enfarinhe,
cologue uma rodela de queijo de Azeitdao no
topo e polvilhe com orégaos.

3. Antes de ir ao forno, regue ainda com azeite.

4. Cologue num tabuleiro e deixe levedar cerca de
20 minutos.

5. Cozer a 230°C durante cerca de 30 minutos.




